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RISTORANTE

| TALIANO

77610 FONTENAY-TRESIGNY

54, avenue de Verdun
Tél. 01 64 25 25 19

Ouvert du lundi au samedi de 12h a 14h et de 19h a 22h30



o5 Ontrees

‘/{ 73 7/5 Al EE% d|‘l5|(|j’ mayonnaise 5,50 f
y, —L i = i ard boiled egg ¥
M ; A ' ( age) %alade‘ \éerte 4,50 !
Ui CHAPC()TE o it reen sala
C _ > RIE Salade mixte Salade, tomate, carottes rapées 6,00
AOth’TlHSSanS a:)cg ol 12 ¢l 5 50 | HALIENNE ool Salad, tomato, grated carrots il
ero i ’ Itali ’ ; .!-‘.'l':f i A
P pritz Aghrol, prosecco, San Pellegrino 24 I 8,50 ian cooked meats '| 2 'Tl'oomr;](%\’taencchg\llisI’CeageersTomate, anchois, capres 7,00
' i Tomate Sicilienne Tomate, thon, ceuf dur 9,50

Martini 4 cl
Porto 4 cl 6,00 i o i
Suze 4 cl 6,00 () y = s Tomato, tuna, hard boiled egg
Ameri _ 6,00 D 5 ' Tomate Mozzarella 9,50
ericano maison 8 cl 8,00 i o oY - R 1Y Mozzarella tomato
’ A e A Coeur d'artichaut 9,00

Campari 4 cl €0 i e \
Créme de Marsala 4 cl 6’08 S ol A 4 Artichoke heart
Ricard, Pastis 2 cl : ‘ TN T\ Coeur de palmier 8,50
Kir au vin blanc 12 cl 2,50 " Pt Palm heart
Whisky 4 cl 6,00 R ! 1/2 Avocat crevettes 9,50
Kir _Royal 12 cl 7,00 e Prawzn avocado 9
Xﬁ:lgu (I)\:la!nge, ananas, abricot 24 cl g’gg ;u/na aﬁ,\égd%at au thon =0
re Mio Malibu, banane, grenadine 24 cl 850 Cocktail de crevettes 9,00
‘ Prawn cocktail
9,50

Salade Mexicaine Tomate, mais, thon, cceur de palmier
Tomato, corn, tuna, palm heart
Salade de gésiers 11,50

Vodka-Orange 24 cl
J&B, Jack Daniel’s, Bourbon 4 cl 3’88

Aberlour 4 cl s
Salade aux lardons, chévre chaud 11,50
Bacon salad, hot goat’s cheese
L Salade Joséphine Salade, jambon, emmental 12,50
= A Salad, ham, emmFe)ntal cheese
zé galagle Italienkl;\‘e Crudités, thonhto(rjngtel, geuf dur 14,00
rated raw vegetable, tuna, tomato, hard boiled €99
otre Salade Bufalina Tomate, mozzarella di bufala, 15,50
roquette, jambon de Parme, focaccia
Tomato, mozzarella, roquette, Parma ham, focaccia
Salade Nordique Salade, saumon fumé, crevettes, sauce cocktail 14,00
ﬂ % Salade, smoked salmon, prawns, cocktail sauce
d 716 Mortadella 8,50
Mortadelle
Spianata calabrese 9,00
Spianata calabrese
Coppa 9,00
Coppa
Bt Charcuterie italienné 12,00
75 cl Italian cooked meats
L A ; Jambon de Parme 14,50
Ma Sélection 50,00 Parma ham
oét & CEuf cocotte Grand-Mére CEuf, jambon, fromage, créme fraiche 11,00
) Chandon 60,00 Egg, ham, cheese, fresh cream
Ruinart 85.00 Artichauts gratinés 11,00
LaC ’ Gratinated artichokes
a Loupe Moules gratinées 10,00
Sélection 12 250 Gratinated mussels
) Escargots Snalls  Les 6 8,50 Les 12 15,00
A Tous nos plats sont “Fait maison” : plats &laborés sur place 3 partir de produits bruts

-

Prix Nets en euros - i i
os - Service compris - Net Prices in euros - Service included
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Margherita Tomate, mozzarella

Tomato, mozzarella cheese

Napolitana Tomate, mozzarella, capres, anchois
Tomato, mozzarella cheese, capers, anc ovies
Ornella Tomate, mozzarella, jambon, ceuf
Tomato, mozzarella cheese, ham, €99

Regina Tomate, mozzarella, jambon, champignons
Tomato, mozzarella cheese, ham, mushrooms

Calzone Tomate, mozzarella, jambon, ceuf
Tomato, mozzarella cheese, ham, €99
Chef Tomate, mozzarella, merguez, ceuf
Tomato, mozzarella cheese, North African sausage, eqg
Campagnarde Tomate, mozzarella, lardons, 0ignons, ceuf
Tomato, mozzarella cheese, bacon, onions, €99
Quatre Fromages Tomate, quatre fromages différents
Tomato, 4 cheeses
Quatre Saisons Tomate, mozzare\\a, artichaut, champignons, jambon, olives
Tomato, mozzarella cheese, artichoke, mushrooms, ham, olives
pPaysanne Tomate, mozzarella, poivrons, oignons, champignons, olives
Tomato, mozzarella cheese, sweet pepper, onions, mushrooms, olives
Pescatore Tomate, mozzarella, moules, crevettes, calamars, ail
Tomato, mozzarella cheese, mussels, prawns, squids, garlic
Raffaella Tomate, mozzarella, thon, 0ignons, olives, ceuf
Tomato, mozzarella cheese, tuna, onions, olives, €99
Spéciale Renato Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichaut, merguez, olives, ceuf
Tomato, mozzarella cheese, ham, mushrooms, artichoke, spicy North African sausage, olives, €99

Joséphine Tomate, mozzarella, Parme

Tomato, mozzarella cheese, Parma ham
Colosseo Tomate, mozzarella, steak hachg, ceuf
Tomato, mozzarella cheese, minced steak, €39

Saumon Tomate, mozzarella, saumon
Tomato, mozzarella cheese, salmon

Dolce Vita Tomate, mozzarella, chevre, miel
Tomato, mozzarella cheese, goat’s cheese, honey

Contadina Tomate mozzarella, poivrons, champignons, oulet

H
Tomato, mozzarella cheese, sweet pepper, mushrooms, chicken
ns, olives

Calabrese Tomate, mozzarella, salami piquant, pOIVTO
Tomato, mozzarella cheese, salami piquant, sweet pepper, olives

Supplément
Créeme fraiche
Fresh cream
Jambon de Parme
Parma ham

Tous nos plats sont “Fait maison” : plats élaborés sur place a partir de produits bruts
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12,50
13,50
14,50
14,50
14,50
14,50
16,00
16,00
15,00
16,00
16,00
16,00
17,00
17,00
17,00
17,50
14,50
14,50
14,50

1,50
2,00

5,00
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Garnies au choix :

Spaghetti, fri
T rites, salade ou hari
of side dishes: Spaghetti, French friegl gfgdoc;chFr\éscrhtg
) eans

Escalope de veau Siciliana

Escalope Siciliana
Escalope d i o
EEscalope?mlanersaeveau Milanese 18,00
scalope de v |
EEscanpe Bologneseeau Bolognese 19,50
scalope de [ |
IIEEscanpe 2 Limon(\eleau al Limone 18,00
scalope d |
EEscanpeIIC\)/larsaE veau Marsala 18,00
scalope de |
Ecalope GorgonchIa?au Gorgonzola 18,00
avé de rum icili |
Siciliana thick-cuticeeaﬁk Siciliana 19,30
Cpri;/hedde rumsteak Poivre |
o e Pepper thick-cut steak 1920
Gorve de rumsteak Gorgonzol
- go,nzgla thick-cut steak 2 1920
avé de rums |
Marsala thick-cut sttgl?k Marsala 19,20
Involtini Romana |
Involtini Romana 1
b P
e veau, sauce
Iénucklle of veal, tomattc?g]ange o
scalope ilé
Esce ESCpaﬂo';}ée veau grillée 14,50
Eiﬁu_x—ﬁlet Maitre d'Hotel |
Pa%né s’(rjzak with parsley butter 620
) e rumsteak Mat "HG |
Thick-cut steak with parslel;/lgr:geer dHotel 18,00
Brochette de boeuf |

Beef
on a skewer 19,50

Moitié/Moitié garniture Garnish
1,50

Viande origine UE

g =

Tous nos
plats sont “Fait mai
m " 4
aison” : plats élaborés sur place a partir d
ir de produits bru
ts

Servi

Served from 12
except Saturdays and p

TOMATE CALABRESE:
R N\NIONNM'SE
tomato, e or Hard boiled €99
FRUITS DE RAER,
FLET GRWLE

LE JOSEPHINE
d. Grilled sirloin steak

Joséph'\ne—st’y\e Tagliatell
FRUITS, N\DU\TSE CHDCDLAT,
CAFE GOURMNAND

ov GLACE 2 BOULES (VANILLE, CH
Fruit salad, Chocolate mousse

% or 2 Scoops of ice cream (Vanilla, choco, strawberry)
s 2R

7

CALADE DE
0CD, FRASE)

if? ?i

AN
\—

ﬂ@%% M
ﬁﬂ%ﬁﬁ;@ 1 0’00/‘

Jusqu'a 10 ans / For the Under 10s

Spaghetti Bolo
gnese ou Jambon fri
ou Steak haché frites MRS

Bolg;] elis’gs%al jambon, mozzarella
Mye spaghetti or Ham French fri
or Minced steak, French fries =
or Pizza ham, mozzarella

Y
ousse chocolat ou Glace 2 boules

(Vanille, choc i
. o, fraise) ou Gl
y ac
C?\?acnri)"l:tehmousse or 2 scoops of icee (E::rrg:gnt
, choco, strawberry) or Children ice cream



08 Desserts BIAE
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Spaghetti Na olitana S Saladede fruits Fruit salad 6,50 VR a A
Tsomato sauce P auce tomate Creme caramel Maison Home made caramel custard 7,00 g et o A M Kep: iy 2 Rl e AN
paghetti Bolognese S - . Mousse au chocolat Maison 6,50 ‘ AL - et
g auce tomate, viande hachée g Home made chocolate MOusse C POASEER rag
“_-- Banane flambée au Rhum Banana flamed with rum 8,50 SR
Tiramisu Maison Home made tiramisu 8,50 ‘ e -

Home made caramelized custard cream 8,00 ' "P'

s s ] . * f‘

TSomato sauce, minced steak
paghetti del Povero Ail, huile d'olive, pi :
(“éarhc, olive oil, hot red pepper, gépslfgg dole, piment, pers
paghetti Carbo : i
2, bacon, eggara Créme fraiche, lardons, ceuf
Tagli_atelle Bolognese
'_lf_aghatelle Carbonara
agliatelle Joséphi ; he |
T o phine Creme fraiche, jambon
Tagliatelle au Thon
Taghiatelle tuna

Tagliatelle au S
aumon
Tag%atelle salmon

Tagli [

gliatelle aux Fruits de Mer Sauce tomate, moules, calamars, crevettes, ail

Tomat'o sauce, mussels, squids, prawns, garlic
Tagliatelle Gor onzola

9rorgonzola-style tagliatelle
aqi .. . R
liatelle Boscaiola Tomate, creme fraiche, petits pois, jambon, champignons

Tomato, fresh cream, peas, ham, mushrooms

Créeme bralée Maison

, noisette, Ip'\stache, menthe, antillaise,

x et sirop érable -
elnut, p'\stach\o, mint, antillaise,

nd maple syrup

, poire, framboise, passion, mangue, abricot

Sorbets Cassis, citron
berry, passion; mango, apricot

Blackcurrant, \emon, pear, rasp

Mystere Mystere
Café Liégeois Coffee ice cream, coffee sauce, whipped cream
chocolate sauce, whipped cream 7,50
7,50

-Troorrr\‘;ct%“si?i Napolitana Sauce tomate
uce
Tortellini Bolognese S i
, auce tomate, viande haché s, )
* Chocolat Liégeols Chocolate ice cream,
Coupe Mélito Glace pistache, antillaise, sauce café, chantilly
Pistachio ice cream, antillaise, coffee sauce, whipped cream
e. vanille, sauce fraise, chantilly 7,50
8,00

Coupe Ornella Glace fraise,
am, vanilia, strawberry sauce, whipped cream

Strawberry ice Cre
pPéche Melba Glace vanille, péche au sirop, sauc
peach in sirup, strawberry sauce, whipped cream
8,00

Tomato sauce, minced steak
Tortellini Carb 5 .
onara Creme
Fresh cream, bacon, €99 fraiche, lardons, ceuf

;g;}gég \dggéphine Créme fraiche, jambon
Tortellini’ Gorgonzola
vanilla ice cream,
Poire Belle-Hélene Glace vanille, poire au sirop, chocolat chaud
yanilla ice cream, pear in sirup, hot chocolate
a, chantilly 8,50

ena Glace vanille, Amaren

Coupe Amar
vanilla ice cream, Amarena, whipped cream
5 Glace noisette, vanille, salade de fruits, sauce fraise, chantilly 9,00

Coupeﬂgnmf | .
Hazelnut ice tream, yanilla ice cream, fruit salad, strawberry sauce, whipped cream
lat chaud, chantilly 8,50

‘G)orgonzola-style tortellini
enne Gorgonzola Créme frai
raiche, Go
Fresh cream, gorgonzola cheese rgonzol
Penne Siciliana Tomate, anchois, capres, olives, ail

Lomato, agchovies, capers, olives, garlic
enne Boscaiola Tomat : 1 L _
Lomato, freﬁh cream, peas, ha%f;?&ﬁrfggﬁge, petits pois, jambon, champignons
enne all’Arrabbiata Tomate, oignon i i
- , s, | oupe Raff ella Glace vanille, choco
E);r;a;cs r:)go;s', E\rdoons,schili pepper ) ardons, piments S/:an"\f\g'\ceRcrearg, hot chgcg\a'?g wh'\pp%(c:i cream
-0rno Sauce tomate, béchamel, via d ; oupe Prunella Créme caramel, glace vanille, chantil 8,50
Tomato sauce, béchamel sauce, minced steak, chéeslen e hachée, fromage Caran?e\ custard, vanilla ice cream, Wh?pped cream g
L Banana S lit Glace vanille, fraise, chocolat, banane fruit, sauce fraise, qhanti\\y 9,00
&5 Tous nos plats sont "Falt aison : plats élaborés sur place  partir de produits DIUS Vanilla, strawberry, chocolate ice cream, fruit banand, strawberry sauce, whipped cream
ﬁoupe \'(‘je \k? N\onn hMysg‘are, chocolat chaud, chantilly 9,50
ystere, hot ¢ ocolate, whippe cream
Coupe Caramelo Glace caramel, vanile, sauce caramel, noix e pécan, chantilly 8,50
0 5 % é:S’S % 4 0 S f}; 0 Caramel ice cream, vanilla ice cream, caramel sauce, pecan nut, whipped cream
O e Y/ Coupe Brownie Brownie, glace vanille, chocolat chaud, chantilly 8,50
%5 ' \}’\ ] ﬂ csS Brownie, yanilla ice cream, hot chocalate, whipped cream
Calamari Fritti e Coupe Bounty Gace ¢ at. coco, bounty, chantil 8,50
| y Glace ocolat, coco, bounty, ¢ antilly ,
Calamari Frittli:rlttl 15,00 A e 4 ga%rg]n?bmbert 6 Chocolate, coconut ice cream, bounty; whipped cream
Gambas grillé ’ ' _ -1 Z Emm ert cheese ,00 Nougat glace et son coulis de framboise \ced nougat with raspberry sauce 7,00
Grilled prawns €s 26.00 & ¢ Em ental ceur coulant au chocolat avec sa boule de vanille 7,50
Fritto Misto , —| Ch”é?tal cheese 6,00 Chocolate fudge macaroon it 1 scoop of vanila ice cream
Fsritto Misto 17,00 Coat’s Eﬁee e 6.50 e goupeb,lo\?\'_é“phine Sorbetd poire, poire Williams 10,00
campi Fritti G ’ 5 Pear sor at, Wiliams pear eau” e-vie
Scampi Eritti t 19.00 Go?ggnorrzda 5 Coupe Colonel Sorbet citron, Vodka Lemon sorbet, Vodka 10,00
’ Assi zola cheese 8,00 CEDJ_. Coupe Etna Glace menthe, pepper menthe, chantilly 10,00
iette de fromages 10 X Mint ice cream, pepper mint, whipped cream
90 profiteroles au chocolat Choux farcis, glace vanille, chocolat chaud 10,00
illa ice cream, hot chocolate

Selection of cheeses
Stuffed cabbage, van
us nos plats sont “Fait maison” plats élaborés sur place 3 partir de produits bruts
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EN PICHETS ly D’ITALIE

Carte Des’ ﬁ’%é’ Vins
(

ITALIENS DOC i Rouge - Rosé - Blanc (11°)
: 25 cl
ﬂ%s K ouges 75 cl 37,5 cl 50 ol
Montepulcia Abruzzo 25,00 b
Valpolicella classico BOLLA - 23,00 14,00 EN BOUTEILLE
Lambrusco Doux / Sec Grasparossa /W’ 19,00 13,50 Vin du mois
di Castelvetro Vin pétillant Rosé - Rouge
Chianti Classico Granaio = () 25,00 15,50 75 cl
Lacrima Christi Del Vesuvio giscaLa 25,00 15,50
Ciro Librandi 25,00
Barolo 'y /W c'a 42,00
J
é’flS k/%g‘ses Trente |
Bardolino Chiaretto BOLLA 22,00 13,50  Aoste § glreste
Lacrima Christi del Vesuvio (&iscALA 25,00 15,50 Mz (e
Ciro Librandi " 25,00 ‘S 3
ﬂ}l&’ cﬁ/d?ﬁé‘&’ Turif Genes - ‘Ancéme %
Prosecco Torralta Vin blanc pétillant BOLLA 22,00 rereee \e. 5
Piano Maltese =ipiviia 26,00 ALV yyila 2
Rome N Cah‘tpobasso ﬁl
FrRANCAIS AOC 75 cl 37,5l i Naples Rart °
Cotes-du-Rhone 22,00 13,00 potestzs g
Beaujolais 22,00 13,00 cooilt Catanzara 3
Bordeaux 27,00 15,00 E
Saumur Champigny 25,00 14,50 Palerme ‘ E
Rosé de Provence 18,00 11,00 Prunella 3
Tavel 27,00 15,00
Sancerre Rosé / Rouge 32,00 18,00
St Emilion 48,00
Givry 38,00 .
o Dieres .
- Pression 25 cl 4,
Docssons Fracches pression 25 ¢ 700
Coca-Cola 33 cl _ _ 4,00 Kronenbourg 1664 25 c 4,50
Jus et nectars de fruits au choix 20¢” _/ 3,50  Heineken 25 ol 5,00
(())r?;?;e,gigzne;sgrz||5|n, pamplemousse, nectars abriCot; poire 400 Moretti 33 ol 550
Evian, Badoit la Bouteille 100 cl 5,00 Nastro Azurro 33 cl 3,30

Evian, Badoit la 1/2 Bouteille 50 cl 3,00
Perrier 33 cl 3,30 L/{/a)o/@ 4 WCH)S 4l

Ice tea 33 cl 3,50

05 , C/ Calvados, Cognac 7,00
OLSSONS axeoces Armagnac 7,00
Café, Décaféiné 2,30 Grand-Marnier, Cointreau 7,00
Cappuccino 4,00 Marie Brizard 7,00
Thé 3,50 Poire William’s 7,00
Infusions Tilleul, verveine, tilleul-menthe 3,50 Grappa, Sambuca 7,00
Café gourmand 8,00 Amaretto 7,00

Thé gourmand 9,00 Mirabelle 7,00
Irish Coffee 10,00 Get27°o0u 31° 7,00

La Maison n’est pas responsable des objets perdus





