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54, avenue de Verdun

77610 FONTENAY-TRESIGNY
Tél. 01 64 25 25 19

Ouvert du lundi au samedi de 12h a 14h et de 19h a 22h30
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Cocktail sans alcgol 12 cl i Italian cooked meats
Aperol Spritz Apgrol, prosecco, San Pellegrino 24 cl 4
Martini 4 cl
Porto 4 cl
Suze 4 cl
Americano maison 8 cl
Campari 4 cl
Creme de Marsala 4 cl
Ricard, Pastis 2 cl
Kir au vin blanc 12 cl
Whisky 4 cl
Kir Royal 12 cl
Malibu Orange, ananas, abricot 24 cl
Amore Mio Malibu, banane, grenadine 24 cl
Vodka-Orange 24 cl
J&B, Jack Daniel’s, Bourbon 4 cl
Aberlour 4 cl
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75 cl
La Sélection 50,00
Moét & Chandon 60,00
Ruinart 85,00
La Coupe
Sélection 12 cl 7,50

Prix Nets en euros - Service compris - Net Prices in euros - Service included



05 Ontrees

(Euf‘d‘ur mayonnaise 5,50
Hard boiled egg
Salade verte 4,50
Green salad

Salade mixte Salade, tomate, carottes rapées 6,00
Salad, tomato, grated carrots

Tomate Calabrese Tomate, anchais, capres 7,00
Tomato, anchovies, Capers

Tomate Sicilienne Tomate, thon, ceuf dur 8,50
Tomato, tuna, hard boiled egg

Tomate Mozzarella 10,00
Mozzarella tomato

Coeur d'artichaut 9,00
Artichoke heart

Ceeur de palmier 8,50
Palm heart

1/2 Avocat crevettes 9,50
Prawn avocado

1/2 Avocat au thon 9,50
Tuna avocado

Cocktail de crevettes 9,00
Prawn cocktail

9,50

Salade Mexicaine Tomate, mais, thon, cceur de palmier
Tomato, corn, tuna, palm heart
Salade de gésiers 10,50

Gizzard salad
Salade aux lardons, chévre chaud 12,00
Bacon salad, hot goat's cheese
Salade Joséphine Salade, jambon, emmental 11,50
Salad, ham, emmental cheese
Salade ltalienne Crudités, thon, tomate, ceuf dur 13,00
Grated raw vegetable, tuna, tomato, hard boiled egg
Salade Bufalina Tomate, mozzarella di bufala, 13,00
roquette, jambon de Parme, focaccia
Tomato, mozzarella, roquette, Parma ham, focaccia
Salade Nordique Salade, saumon fumé, crevettes, sauce cocktail 12,00
Salade, smoked salmon, prawns, cocktail sauce
Mortadella 8,50
Mortadelle
Spianata calabrese 9,00
Spianata calabrese
Coppa 9,00
Coppa
Charcuterie italienné 12,50
Italian cooked meats
Jambon de Parme 13,00
Parma ham
CEuf cocotte Grand-Mére CEuf, jambon, fromage, créme fraiche 11,00
Egg, ham, cheese, fresh cream
Artichauts gratinés 11,00
Gratinated artichokes
Moules gratinées 10,00
Gratinated mussels
Les 12 15,00

Escargots Snalls  Les 6 8,50

4 :L Tous nos plats sont “Fait maison” : plats &laborés sur place ap
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Margherita Tomate, mozzarella
Tomato, mozzarella cheese

Napolitana Tomate, mozzarella, Capres, anchois
Tomato, mozzarella cheese, capers, anchovies

Ornella Tomate, mozzarella, jambon, ceuf
Tomato, mozzarella cheese, ham, €99

Regina Tomate, mozzarella, jambon, champignons
Tomato, mozzarella cheese, ham, mushrooms

Calzone Tomate, mozzarella, jambon, ceuf
Tomato, mozzarella cheese, ham, €99

Chef Tomate, mozzarella, merguez, ceuf
Tomato, mozzarella cheese, North African sausage, €99

Campagnarde Tomate, mozzarella, lardons, 0ignons, ceuf
Tomato, mozzarella cheese, bacon, onions, €99

Quatre Fromages Tomate, quatre fromages différents
Tomato, 4 cheeses

Quatre Saisons Tomate, mozzare\\a, artichaut, champignons, jambon, olives
Tomato, mozzarella cheese, artichoke, mushrooms, ham, olives

pPaysanne Tomate, mozzarella, poivrons, oignons, champignons, olives 15,00
Tomato, mozzarella cheese, sweet pepper, onions, mushrooms, olives

Pescatore Tomate, mozzarella, moules, crevettes, calamars, ail 15,00
Tomato, mozzarella cheese, mussels, prawns, squids, garlic

Raffaella Tomate, mozzarella, thon, 0ignons, olives, ceuf 15,00
Tomato, mozzarella cheese, tuna, onions, olives, €99

Spécia\e Renato Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichaut, merguez, olives, ceuf 16,00
Tomato, mozzarella cheese, ham, mushrooms, artichoke, spicy North African sausage, olives, €99

Joséphine Tomate, mozzarella, Parme 16,00
Tomato, mozzarella cheese, Parma ham

Colosseo Tomate, mozzarella, steak haché, ceuf 16,00
Tomato, mozzarella cheese, minced steak, €39

Saumon Tomate, mozzarella, saumon 16,50
Tomato, mozzarella cheese, salmon

Dolce Vita Tomate, mozzarella, chevre, miel 13,50
Tomato, mozzarella cheese, goat’s cheese, honey

Contadina Tomate, mozzarella, poivrons, champignons, oulet 13,50
Tomato, mozzarella cheese, sweet pepper, mushrooms, chicken

Calabrese Tomate, mozzarella, salami piquant, poivrons, olives 13,50
Tomato, mozzarella cheese, salami piquant, sweet pepper, olives

Supplément 1,50
creme fraiche 2,00
Fresh cream

Jambon de Parme 5,00
Parma ham

Tous nos plats sont “Fait maison” : plats élaborés sur place a partir de produits bruts
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Garnies au choix :

aghetti, frites, salade ou haricots verts
Ch0|ce of S|de dishes: Spaghettl French fries, salad or French beans

Escalope de veau Siciliana
Escalope Siciliana

Escalope de veau Milanese
Escalope Milanese

Escalope de veau Bolognese
Escalope Bolognese

Escalope de veau al Limone
Escalope al Limone

Escalope de veau Marsala
Escalope Marsala

Escalope de veau Gorgonzola
Escalope Gorgonzola

Pavé de rumsteak Siciliana
Siciliana thick-cut steak

Pavé de rumsteak Poivre
Crushed Pepper thick-cut steak

Pavé de rumsteak Gorgonzola
Gorgonzola thick-cut steak

Pavé de rumsteak Marsala
Marsala thick-cut steak

Involtini Romana

Involtini Romana

Osso Buco

Jarret de veau, sauce tomate

Knuckle of veal, tomato sauce

Escalope de veau grillée
Grilled Escalope

Faux-filet Maitre d'Hotel
Sirloin steak with parsley butter

Pavé de rumsteak Maitre d'Hotel

Thick-cut steak with parsley butter

Brochette de boeuf
Beef on a skewer

Moitié/Moitié garniture Garnish

Viande origine UE

- Tous nos plats sont “Fait maison” : plats élaborés sur place a partir de produits bruts
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18,50
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U delle or Hard boiled €99

JOsE
Ecl)Z)d Grilled sirloin steak

Il
y\e Tag\\ate \ CHOCOLAT.

FRAISE)
GLACE ULES (VANWLLE, CHOCD: o
oV :

. 280 uss
Fruit salad, g‘ (\?g‘\rﬁt\g ngﬁoco strawberry)

or 2 scoops of ice Crea S
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Jusqu'a 10 ans / For the Under 105

Spaghetti Bolognese ou Jambon frites
ou Steak haché frites

ou Pizza jambon, mozzarella
Bolognese- ster spaghettl or Ham French fries
or Minced steak, French fries
or Pizza ham, mozzarella

Mousse chocolat ou Glace 2 boules

(Vanille, choco, fraise) ou Glace enfant
Chocolate mousse or 2 scoops of ice cream
(Vanilla, choco, strawberry) or Children ice cream
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Spaghetti Napolitana Sauce tomate

Tomato sauce

Spaghetti Bolognese Sauce tomate, viande hachée
Tomato sauce, minced steak

Spaghetti del Povero Al, huile d’olive, piment, persil
Garlic, olive ail, hot red pepper, parsley

Spaghetti Carbonara Créme fraiche, |ardons, ceuf
Fresh cream, bacon, €99

Tagliatelle Bolognese

Tagliatelle Carbonara

Tagliatelle Joséphine Créme fraiche, jambon

Fresh cream, ham

Tagliatelle au Thon

Taghatelle tuna

Tagliatelle au Saumon

Tagfiatelle salmon

Tagliatelle aux Fruits de Mer Sauce tomate, moules, calamars, crevettes, ail

Tomato sauce, mussels, squids, prawns, garlic

Tagliatelle Gor onzola
Gorgonzola-style tag latelle

Tagliatelle Bosca
Tomato, fresh cream, peas, ham, mushrooms
Tortellini Napolitana Sauce tomate
Tomato sauce
Tortellini Bolognese Sauce tomate, viande hachée
Tomato sauce, minced steak
Tortellini Carbonara Créme fraiche, lardons, ceuf
Fresh cream, bacon, €99
Tortellini Joséphine Créme fraiche, jambon
Fresh cream, ham
Tortellini Gorgonzola
Gorgonzola-style tortellini
Penne Gorgonzola Crame fraiche, Gorgonzola
Fresh cream, gorgonzola cheese
Penne Siciliana Tomate, anchois, capres, olives, ail
Tomato, anchovies, Capers, olives, garlic

jola Tomate, creme fraiche, petits pois, jambon, champignons

Penne Boscaiola Tomate, créme fraiche, petits pois, jambon, champignons

Tomato, fresh cream, peas, ham, mushrooms

Penne all’Arrabbiata Tomate, oignons, lardons, piments

Tomato, onions, lardoons, chili pepper

Lasagne Al Forno Sauce tomate, héchame, viande hachée, fromage

Tomato sauce, béchamel sauce, minced steak, cheese

3 : ! Tous nos plats sont “Fait maison” : plats élaboré
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Colaman 15,00
gaggbpgimgsrillées 26,00
Sscgarg?ﬁiitgritti 19,00

s sur place a partir de produits bruts

Camembert
Camembert cheese
Emmental
Emmental cheese
Cheévre

Goat’s cheese

Gorgonzola
Gorgonzola cheese

Assiette de from
Selection of cheeses ages

oS ﬂ@zz,ﬂ/e‘g

6,00
6,00
6,50
8,00
10,50



08 Diesserts

Sa\aée e fruits Fruit salad 6,50
Créme caramel Maison Home made caramel custard 7,00 ¢

Mousse au chocolat Maison 6,50

Home made chocolate mousse

Tarte auXx pommes chaudes (1 0 mn) 10,00

\Warm apple tart - -
Banane flambée au Rhum Banana flamed with rum 7,50 +
Tiramist Maison rome made tiramisl 8,50 | - ]
Creme brilée Maison Home made caramelized custard cream 8,00

le syrup

coconut, passion, caram
Sorbets Cassis, citron, poire, framboise, passion, mangue, abricot
Blackcurrant, lemon, pear, raspberry, passion, mango, apricot

Mystere Mystere

café Liégeois Coffee ice cream, coffee sauce, whipped cream
Chocolat Liégeois Chocolate ice cream, chocolate sauce, whipped cream 7,50
Coupe Mélito Glace pistache, antillaise, sauce café, chantilly 7,50
Pistachio ice cream, antillaise, coffee sauce, whipped cream
Coupe Ornella Glace fraise, vanille, sauce fraise, chantilly 7,50
Strawberry ice cream, vanilla, strawberry Sauce whipped cream

pache Melba Glace vanille, péche au Sirop, sauce fraise, chantilly 8,00
vanilla ice cream, peach in sirup, strawberry sauce whipped cream

Poire Belle-Hélene Glace vanille, poire au sirop, chocolat chaud 8,00
yanilla ice cream, pear in sirup, hot chocolate

Coupe Amarena Glace vanille, Amarena, chantilly 8,50
vanilla ice cream, Amarena, whipped cream

8,50

noisette, vanille, salade de fruits, sauce fraise, chantilly

Coupe R enato 8ace
berry sauce, whipped cream

Hazelnut'icé am, vanilla ice cream, fruit salad, straw
Coupe Raffaella Glace vanille, chocolat chaud, chantilly 8,50
vanila ice cream, hot chocolate, whipped cream
upe prunella Creme caramel, glace vanille, chantilly 8,50
Carame! custard, vanilla ice cream, whipped cream
anana S%\'\t Glace vanile, fraise, chocolat, banané fruit, sauce fraise, chantilly 9,00
Vanila, strawberry, chocolate ice cream, fruit panana, strawberry sauce whipped cream
Coupe de la Nonna Mystere, chocolat chaud, chantilly 9,50
Mystere, hot chocolate, whipped cream
Coupe Caramelo Glace caramel, vanille, sauce caramel, noix de pécan, chantilly 8,50
Caramel ice cream, vanilla ice cream, caramel sauce, pecan nut, whipped cream
Coupe Brownie Brownie, glace vanille, chocolat chaud, chantilly 8,50
Brownie, yanilla ice cream, hot chocalate, whipped cream
upe Bounty Glace chocolat, €0c0, bounty, chantilly 8,50
Chocolate, coconut ice cream, bounty, whipped cream
Nougat glacé et son coulis de framboise \ced nougat with raspberry sauce 7,00
7,50

ceur coulant au chocolat avec Sa boule de vanille
Chocolate fudge macaroon with 1 scoop of vanilla ice cream

¢ Coupé Joséphine Sorbet poire, poire Williams 10,00

% Pear sorbet, Williams pear cau-de-vie

2 Coupe Colonel Sorbet citron, \Vodka Lemon sorbet, Vodka 10,00
10,00

9_). Coupe€ Etna Glace menthe, pepper menthe, chantilly

X Mint ice cream, pepper mint, whipped cream

profiteroles au chocolat Choux farcis, lace vanille, chocolat chaud
Stuffed cabbage, vanilla ice cream, hot chocolate

10,00

_-D' :: :L Tous nos plats sont “Fait maison” plats élaborés sur place 3 partir de produits bruts
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EN PICHETS ly D’ITALIE
ITALIENS DOC i Rouge - Rosé - Blanc (11°)
g 25 cl
%715 K oxges 75 cl 37,5 cl 50 dl
Montepulcia Abruzzo 25,00 h
Valpolicella classico BOLLA - 23,00 14,00 EN BOUTEILLE
Lambrusco Doux / Sec Grasparossa ﬁ””"' 19,00 13,50 Vin du mois
di Castelvetro Vin pétillant Rosé - Rouge
Chianti Classico Granaio {3y 25,00 15,50 75 ¢l
Lacrima Christi Del Vesuvio & scaLa 25,00 15,50
Ciro Librandi : 25,00
Barolo ¢%5/ANcA 41,00
J rente
s ‘7{3565 Ve |
Bardolino Chiaretto BOLLA 22,00 13,50 Aoste § glreste
Lacrima Christi del Vesuvio < &ScALA 25,00 15,50 Mian (O
Ciro Librandi 25,00 .
ﬂ‘?lg ﬁ/ﬂ?ﬂé‘&’ Turif Genes - ~‘Ancéme %
Prosecco Torralta Vin blanc pétilant BO1LLA 22,00 e \e. 2
Piano Maltese RAPITALA 26,00 : A, L’aquila o
Rome ~ Campobasso ﬂ
FrANCAIS AOC 75 ¢l 37,5l Naples’ Rar S
Cotes-du-Rhbéne R0 13,00 Joteyrza &
Beaujolais SRR 13500 cooilt Catanzara 3
Bordeaux 2yt 15,00 E
Saumur Champigny 25,00 14,50 Palerme E
Rosé de Provence 18,00 11,00 Prunella 3
Tavel 27,00 15,00
Sancerre Rosé / Rouge 31,00 18,00
St Emilion 46,00
Givry 36,00 .
o Dieres
- Pression 25 cl 4,00
D0(SSONS Fralches  meenis 7100
Coca-Cola 33 cl _ _ 4,00 Kronenbourg 1664 25 4,50
Jus et nectars de fruits au choix 20¢” _/ 3,50  Heineken 25 ol 5.00
Orange, ananas, raisin, pamplemousse, nectars abriCot; poire Moretti 33 ol 5’5 0
Orangina 2 cl 4,00 Nastro Azurro 33 cl 5’50
Evian, Badoit la Bouteille 100 cl 5,00 ’
Evian, Badoit la 1/2 Bouteille 50 cl 3,00
Perrier 33 cl 3,50 ‘%/ / (/’
Ice tea 33 cl 3,50 coo ‘5; Lo HCIHIS 4l
05 , C/ Calvados, Cognac 7,00
OLSSOLS axocs Armagnac 7,00
Café, Décaféiné 2,30 Grand-Marnier, Cointreau 7,00
Cappuccino 4,00 Marie Brizard 7,00
Thé 3,50 Poire William’s 7,00
Infusions Tilleul, verveine, tilleul-menthe 3,50 Grappa, Sambuca 7,00
Café gourmand 8,00 Amaretto 7,00
Thé gourmand 8,50 Mirabelle 7,00
Irish Coffee 10,00 Get27°ou 31° 7,00

La Maison n’est pas responsable des objets perdus




